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Az elmult két évtizedben a hagyomanyos bazamingség-vizsgalatok mellett ipari
koriilmények kozott terjed6ben, miglaboratéoriumi koriilmények kozott szinte rend-
szeressé valtak a tészta nyGjthatésagat célz6 extenzografos vizsgalatok. A piaci igé-
nyek miatt mindenképpen hangsulyosak a sziikséges mingségvizsgalatok!

BEVEZETES

A kutatés és a gyakorlat szaméara régota
fontos feladat az Gszi baza és a bel6le 6rolt
liszt minGségének vizsgalata. A 90-es évek-
ben folyamatosan el6térbe kertilt Magyar-
orszagon a mindségorientalt szemlélet-
mod, a mindségre Gsszpontositott nemesi-
tésjelentGsége.

A nemzetkozi és hazai lisztpiacon egyre
gyakrabban kovetelik a tészta szakitas-nyj-
tés, az extenzografos és alveografos vizsga-
latok meghatarozésat.

Az extenzografos mindség el6mozdita-
sa érdekében célszert meghatarozni a hazai
nemesitésti Gszibtza-fajtdk extenzografos
értékeit. Az egyes mingségi paraméterek ko-
zOtti Osszefiiggések megallapitasa jelent6s
tobbletinformaciot adhat az §szibuza-fajtak
siitGipari értékének meghatarozasaban, a
btizanemesités teriiletén a specialis mingsé-
gl torzsek kivalasztasaban, illetve egyes ex-
porttételek mingségvizsgalataban is.

Az extenzografos hatarértékek tekinte-
tében egyelGre nincsen sem magyar (MSZ
6383/1998. Buza), sem kiilfoldi szabvany-
el6iras, tovabba az emlitett hatalyos magyar
szabvany nem tartalmaz alveografos hatar-
értékeket sem. A piaci igények figyelembevé-
telével siitGipari kategoridkat hataroztunk
meg, mely értékhatarok elémozdithatjak a
szabvany minGségi kovetelményeinek at-
gondolésat, korrigalasat, illetve hasznos in-
formaciot nydjthatnak a vizsgal6 laboratori-

umok, a buzaliszt piaci szegmens részvevéi
(pékek, siitodék, malmok, kereskedék stb.)
szamara.

A nemzetkozi, és egyre gyakrabban a
hazai piacra torténd értékesités esetén fel-
meriil az igény a specidlis reologiai vizsga-
latok irant, melyek jelentGs szerepet kap-
nak a végtermék minGsége szempontja-
bol (Bloksma — Bushuk, 1988; Matuz et al.,
1999; Sipos, 2006). A tészta nydjthatosagat
extenzograffal, Texture Analyser késziilék-
kel végzik (Rakszegi et al., 2005).

A kiilonféle miiszeres nyujtasi-szakita-
si modszerek, mint pl. laborograf (Lasztity,
1966), extenzograf (Rasper — Preston, 1991),
alveograf (Faridi — Rasper, 1987) a nyjta-
si at-er6 diagram adatait hasznéljak fel a
lisztmindség jellemzésére. Hatranyuk, hogy
csak az adott vizsgalat elvégzésére alkalma-
sak (Horvdthné, 2001). Ezen célmiiszerek
mellett a 80-as évektdl egyre inkabb terjed a
tobbcéla allomanyvizsgal6 késziilékhez (pl.
Instron, TATX2) tervezett specialis vizsgalo
fejek alkalmazésa (Illés, 2004).

P

ELOIRASOK EXTENZOGRAFOS
ERTEKEKRE

Az extenzografos paraméterek hatarérté-
keit tekintve jelenleg nincsen szabvanyelG-
irés. A hatarértékeket a vevg diktélja, sajat
igényeihez mérten specifikaciokban rogziti.
Az 1. tablazat néhédny EU-s tagorszagban te-
vékenykedd multinacionalis cég sajat licen-
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cére, illetve a 2008-ban lezarult magyaror-
szagi Pannon Buza Program kategoridira
épiil§ extenzografos el6irasokat tiikrozi. A
tablazat adatai a Brabender extenzograffal
mért 135. pihentetési perc utani vizsgalatok-
rairanyulnak.

A kiilfoldi piacvezet6 cégek specifikacioi
a nyujtasi ellenallas, nytjthat6sag- és ener-
giaértékekre, mig a magyar elGirasok hatar-
értékei csak az energiaértékekre terjednek
ki. Baltas (1998a, 1998b) korabbi tanulmé-
nyaiban kozolte, hogy a pékek a Brabender
extenzograffal végzett 135. pihentetési perc
adatabol a késztermék alakjara és térfoga-
tara tudnak kovetkeztetni. Ha a nytjtési vi-
szonyszam 5,0 BU/mm feletti (magas), a
tészta a kelesztés alatt hajlamos zsugorod-

ni, a tészta keménnyé valhat, a térfogat csok-
ken, tomor, durva bélzetiivé alakulhat. 3,0-
4,0 BU/mm érték optimalis, hisz a tészta
rugalmas, nytjthaté marad. 1,5 BU/mm (ala-
csony) alatt a tészta nyGjthatd, gyorsan meg-
kel, ragaddssa valik és nem lesz alaktarto.

A 130 cm?feletti energia (magas) érték jo
kelesztési stabilitast, nagy térfogatot, mig a
90 cm?alatti (alacsony) érték alacsony sikér-
tartalmu, kis térfogata terméket eredmé-
nyez. A pékek szamara irt feldolgozasi javas-
lat szerint az alacsony energiatartalma lisz-
tekbdl kemény tésztat kell késziteni, melyek
rovid tésztavezetést igényelnek. A magas
energiatartalma lisztek alkalmasak lagy
tészta készitésére és jol birjak a hosszu tész-
tavezetést (Baltds, 1998a, 1998b).

I. tablazat
SiitSipari célbol felhasznalt lisztek Brabender extenzografos paramétereinek eléirasai
, Nyu],ta?I Nydujthatosag Energia Nyultam’w- o s
Termék neve ellenallas [mm] [cm?] szonyszam Eliras
[BU] (BU/mm)
kekszliszt 100-220 130-200 50-80 - német specifikici
(licenc védi, 2006)
hagyomanyos
stitSipari - - 50-80 - Réther (2004)
termékek
speciilis ) ) ) német specifikacio
péksiiteményliszt 350-550 120-180 100< (licenc védi, 2007)
hagyomanyos cseh specifikacié
- - < -
kenyérliszt 200-400 150-200 80 (licenc védi, 2007)
. Baltas
BL-55 liszt - 90-130 3-4 (19982, 1998 b)
Pétsa (2008);
Pannon prémium 120< Matuz — Cseuz
kategéria (2008); Acsné
(2008a, 2008b)
Potsa (2008);
Pannon standard 75< Matuz — Cseuz
kategoria (2008); Acsné
(2008a, 2008b)
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EXTENZOGRAFOS SUTOIPARI
KATEGORIAK

A gyakorlat és piac igényeihez igazod-
va célfelhasznalasi kategoriakat allitot-
tunk fel. A témaban irt viszonylag csekély
szamu hazai és kiilfoldi szakirodalmi ada-
tok, valamint a vevéi elvarasok figyelem-
bevételével a 135. percben mért Brabender
extenzografosellenallasésenergiafelhasz-
nélasaval értékskalat készitettiink, mely-
ben a kivalasztott fajtadk extenzografos
értékeit pontokban fejeztiik ki, és siit6-
ipari kategoériakba soroltuk (2. tablazat).
A fajtinkénti 6sszpontszadmok besorola-
sanal érdemes figyelembe venni a piac igé-

nyeit, és az elvarasoknak megfelelGen st-
lyozni az adott paramétert. Altalaban a
hazai piaci kovetelmények meghatéro-
zasanal és a Pannon mindségi besorolas-
nél az extenzografos paraméterek koziil a
135 relaxacios id6ben mért energiaértéke-
ket veszik figyelembe, mig a kiilfoldi vasar-
16k a specifikacidikban az energiaparamé-
terek hatarértékeit a nyujtasi ellenllas-
sal egyiitt azonos stllyal hatarozzak meg.
A szakirodalmi adatok és sajat tapaszta-
lataink szerint 5 kategoériat hataroztunk
meg: gyenge mindség, keksz, hagyoma-
nyos kenyér és tészta, specialis péksiite-
mény (pl. kelt tészta) ésjavitd mingség.

2. tablazat
A vizsgalt 6szibuza-fajtak Brabender extenzografos siitéipari kategorizalasa
(135 perc)
3 pont
Extenzografos O pont | pont 2 porlt (specialis pék- 4.po'n't
X (gyenge (hagyomanyos - B} (javito
paraméterek mindség) (keksz) kenyér, tészta) slitemény, pl. mindség)
s e kelt tészta) J
Brabender Extenzograf
Nydjeasi <100 100-200 201-350 351-550 550<
ellenallas
Energia <50 50-80 81-100 101-120 120<
Kategéria ha-
tarercekek <3,0 3,0-4,0 4,1-54 5,5-7,0 7,0<
dsszpontszam
alapjan
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Alveogrdfos mérések az 0szi biiza
mindséguizsgalataban

PONGRACZNE BARANCST AGNES
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OSSZEFOGLALO MEGALLAPITASOK,
KOVETKEZTETESEK, JAVASLATOK

Magyarorszagon az utobbi néhany évben kardinalis szerepet kap a jo6 minéségi
buaza elGallitasa, mely mind elméletében, mind gyakorlataban jelentds felkésziiltsé-
getigényel. Az Gszi biza minéségvizsgalatakor elsGsorban a kiilfoldi, de egyre gyak-
rabban ahazaivasarlokisigénylik az alveografos paraméterek megadasatis. A ,,Pan-
non” mingségnek fontos paraméterei az alveografos W és P/L értékek.

A csekély szamu hazai és kiilfoldi szakirodalmi adatok, valamint sajat tapasztala-
taink és vevéink igénye alapjan alveografos siitGipari kategoriakat allitottunk fel. Az
osztalyozas fontossagat az adta, hogy a vizsgalt évek klimatikusan teljesen eltéréek
voltak. A fajtak eredményei tiikrozik, illetve magukban foglaljak a fajtak eltéré évja-
ratban kifejez6dott mindségét is.

BEVEZETES tolitertomeg, a nedves sikértartalom, a si-
Az 1979-ben érvénybe lépett magyar bi- kértertilés és a siitGipari értékszam alapjan
zamindség szabvany a tisztasagi kovetelmé-  Kialakitott kategoridk szerint osztélyozta a

nyek mellett a nedvességtartalom, a hek-  buzatételeket. A piaci elvarasoknak megfele-



