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Spanyolul tanul a magyar mangalica!

TOROK ARON

Kulesszavak: mangalica, hungarikum, serrano sonka, 6shonos allat.

OSSZEFOGLALO MEGALLAPITASOK,
KOVETKEZTETESEK, JAVASLATOK

A sonkakat gyarto6 spanyol vallalat felismerte a mangalicaban rejlé lehetgséget,
azt, hogy a mangalica zsiradékkal finoman atszétt hiisanak 6sszetétele nagymeérték-
ben hasonlit annak az ibérico sertésfajtanak a hiisihoz, amibdl a termékeiket gyart-
jak.Aspanyolokfelvasaroltak az allatok szamukra értékesrészeit,shazankbanegyre
tobben fogtak ismét a mangalica tartasaba. Az 1990-es évek masodik felétél kezdve a
mangalica reneszanszat éli. Egyre tobb hazai hasiizem kezdett ismét mangalicat fel-
dolgozni, 6nallé6 mangalica termékcsaladokkal megjelenve a piacokon. A mangali-
cak torzskonyvezését az ijra megalakult MangalicatenyésztGk Orszagos Egyesiilete
végzi, s csak az a sertés nevezhet6 mangalicanak, amelyrdl az egyesiilet igazolast ad.

A MANGALICAROL TOMOREN

Jozsef nador kisjendi uradalméban a
szerbek hiresen zsiros sumadia sertését
keresztezték a szalontai és bakonyi ser-
tésekkel. Az eredmény annyira kedvezd
volt, hogy az 1850-es évek végére létrejott
a mangalica fajta. A kisjendi uradalombol
szarmazo tenyészallatokat szinte kapkod-
tdk az uradalmak szerte az orszagban, s
majdnem minden nagyobb tenyészetben
megtalalhat6 volt a kisjendi vérvonal. A vi-
szonylag révid idészak alatt olyan sertés-
fajta jott létre, amelyik kival6an alkalmaz-
kodott a hazai viszonyokhoz, s igazi ma-
gyar fajtava valt (Bodo, 2000).

Egészen az 1940-es évek végéig a man-
galica dominancidja megkérdgjelezhetet-
len volt a hazai sertéstenyésztésben. (Az
1884. évi allatGsszeiras szerint mar a ser-
tésallomany 90%-at a zsirsertés mangali-
ca adta.) Ezt a kozel egy évszazados inter-
vallumot nevezik a mangalica arany kor-
szakanak is (Szabd, 2002).

A mangalica a példatlan ,sikerét” annak
koszonhette, hogy tokéletesen megfelelt a
kor taplalkozasi igényeinek. A nehéz fizi-
kai munkat végz6 varosi munkasok mel-

lett a vidéki emberek is taplalékként els6-
sorban a szalonnét és a kiilonb6z6 zsirter-
mékeket igényelték. Vidéken a napszamot
sokaig gyakran szalonnaban fizették.
A mangalica rendkiviil magas aranyban
(vagotomegének 70%-a) képes fehérarut
termelni. Emellett még a kukoricdnak a
korban tomegtakarményként val6 elterje-
dése is segitette a mangalica népszertisé-
gét, hiszen ezzel a korabbiaknal gyorsab-
ban és hatékonyabban lehetett felnevelni
az allatokat.

Bar a mangalica hires volt nagyfoka
igénytelenségérdl és ellenalld képességé-
r6l, a szazadfordulén beindult nagyiize-
mi sertéstenyésztés a mangalicat is bevon-
ta az ipari méreti termelésbe. Hatalmas
sertéshizlald telepek alakultak szerte Ma-
gyarorszagon, ezek koziil is a legnagyob-
bak Budapest kornyékén: Nagytétény-
ben és K&banyan tobb tizezres férGhellyel.
A sertéstelepek koré kialakult a sziiksé-
ges infrastruktidra is: gabonaraktarak és
malmok az allatok etetéséhez, vasati rako-
dok, dokkok az allatok szallitasahoz. Erde-
kességképpen a Kébanya-Kispest Also és
Fels6 vasatallomésok megépitésiikkor a
kébanyai hizlalda egy-egy sertésfelhajto-
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janak késziiltek. Az egyik k6banyai hizla-
16, Schuster Janos alapitotta meg az Elsé
Magyar Sertéshizlal6 és Kolcsonelblegezb
Tarsasagot, amely fontos szerepet jatszott
a teriilet fejlesztésében (Kovdcs, 2006).

A szazadfordul6 el6tt mar évente akar
egymilli6 allat is megfordult a magyar va-
gbhidakon, az els6dleges kiviteli célpont
pedig Németorszag volt. Az 1895-0s ser-
téspestis jelentGsen visszavetette az aga-
zatot, s amangalica méar soha nem tudtael-
érni ajarvany el6tti szintet. (A Szerbidbol a
kébanyai telepre importalt sertésekkel be-
hurcolt jarvany kozel hisz évig tartott, s a
becslések szerint megkozelit6leg 4,5 mil-
li6 sertés pusztult el ezalatt hazankban,
melynek 95%-a mangalica volt.)

Kissé megkésve, csak 1927-ben ala-
kult meg a Mangalica Tenyészt6k Orsza-
gos Egyesiilete (MOE), melynek elsdle-
ges feladata a mangalica torzskonyvezése
volt (Szabo, 2003). Ennek azért volt nagy
jelentGsége, mert ezt megel6z&en nem volt
tudatos, kozpontilag iranyitott mangali-

canemesités. Sajnos a céltudatos tenyész-
téshez sziikséges feltételek akkorra jot-
tek csak 1étre, amikor a fajta mér taljutott
zenitjén.

Bar a viladghabortk ugrasszertien meg-
novelték a keresletet a zsirsertések irant,
a polgarosodé tarsadalmak étkezési szo-
késaiban valtozasok torténtek. A fogyasz-
tok méas mindségl élelmiszereket, s minde-
nekel6tt leginkabb tobb hust kivantak, igy a
mangalica napjai meg voltak szamlalva.

A mésodik vilaghaboru elétt az ellenér-
zG6tt mangalica kocdk szaima még elérte a
30000-¢t, azonban ahabori utin méar csak
17 000-re tudott visszakiszni ez a szam (1.
abra). Az igazan nagy probléma az 1960-
as években kezd6dott, amikor az allomany
1000 példany ala csokkent, s az 1970-es
évekre szinte teljesen atadta a helyét a mo-
dern, histipusu fajtaknak. Az egykoron vi-
laghir magyar zsirsertést a teljes kihalas-
t6l az 1973-as miniszteri rendelet mentette
meg, amely a fajtat védetté nyilvanitotta, s
génrezervatumokban Grizte.

I.abra

Ellen6rzott mangalica kocak szama Magyarorszagon
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A mangalica allomany 1991-re 198 da-
rabra csokkent. Igy szinte a huszonne-
gyedik 6raban sikeriilt a fajta tenyészt6-
inek egy olyan piaci rést talalniuk, amely
rovid idén beliil gyokeresen megvaltoztat-
ta a mangalica helyzetét. Ebben az évben
a stabil ibériai piacokkal rendelkez6 spa-
nyol sonkagyar potencialis alapanyagként
kezdte el vizsgalni a mangalicat (Egri,
2002). A Jamones Segovia S.A. serrano
sonkagyar vezet6i mar évek ota kutattak
vilagszerte olyan feketekormi zsirsertés
utan, amely marvanyozott htusaval az Gs-
honos spanyol ibérico sertés mellett a val-
lalat termékeinek alapanyagava valhatott
volna, s melynek elGallitasi koltsége ala-
csonyabb, mint azibéric6é Spanyolorszag-
ban. Amangalica megfelelt ennek azigény-
nek, s htsa tokéletesen alkalmas a méltan
vilaghiri serrano sonka elgallitasahoz.

Egyiittmiikodés keretében a 95%-ban a
spanyol fél altal tulajdonolt Olmos és Téth
Kft. jott1étre, amely mind a mai napig koz-
ponti szerepet tolt be a hazai mangalica te-
nyésztésében. Kezdetben problémat jelen-
tett a megfelel§ allatalapanyag beszerzé-
se amangalicak nagyon alacsony létszama
miatt, ezért a vallalat sajat génmegér-
z6 kozpontot hozott 1étre az egyik tele-
pén, hogy ezéltal is biztositsa az utanpot-
l4st. A sertéseket Magyarorszagon nevelik
fel, majd levagas utin az értékesebb része-
ket (karaj, lapocka és a sonkak) elszallit-
jak Spanyolorszagba tovabbfeldolgozésra,
a tobbi részt (leginkabb toltelékaruként)
pedig itthon készitik és értékesitik. A spa-
nyol fél szamara a mangalica hisa a ma-
gyar munkaerébérek és a takarmanyarak
mellett a szallitasi koltséggel egyiitt is je-
lent6sen olcs6bb, mint a spanyolorszagi
beszerzés. Az egyre ndvekvé mennyiségi
spanyol igényeket a mar emlitett spanyol—
magyar vegyesvallalat egyediil mar nem
tudja kielégiteni. Igy fordulhatott el§ az a
magyar mez6gazdasagban oly ritkan jel-
lemz6 helyzet, hogy egy 6shonos magyar
allatfajta a XXI. szdzadra piaci alapokon

megujul, és tenyésztése éles versenyhely-
zetben is kifizet6d6vé valik.

A MANGALICA GAZDASAGOSSAGI
ERTEKELESE

A mangalica tipikus zsirsertés, s6t el-
mondhatb, hogy a vildgrekordot jelentd
78,0%-0s fehéraru-kihozatal egy manga-
licdhoz fliz6dik. A mangalica sokkal ke-
vesebb hust termel, mint a modern hiis-
sertések, azonban a zsirja és szalonna-
Jja sokkal lagyabb és emészthet6bb, mint
maés fajtdké (Mdarai, 2004a). A mangalica
htisa nagy mennyiségli, intramuszkula-
risan eloszlott, azaz az izomszoveteket fi-
noman atszott zsiradékot tartalmaz. Ez a
szakemberek altal marvanyozottsagnak
nevezett tulajdonsaga biztositja, hogy a
mangalica hus elkészitve sokkal omlésabb
és porhanydsabb, mint az intenziv tartés-
sal gyorsan felhizlalt sertéseké, utdbbiak
wvizezett” hisa a mangalica mellett rosz-
szabb mindséglinek tlinik. A mangalica
husa leginkabb steakek és mingségi son-
kak készitésére alkalmas (Halmy, 2006).
A mangalica hisanak izletessége mellett
még masik el6énye, hogy genetikailag meg-
hatarozott médon nagyobb mennyiségii
mikroelemet (vas, réz és cink) és vitamint
(els6sorban kiilonb6z6 fajtaja B-vitami-
nok) tartalmaz (Ender, 2002).

A mangalica lassan novekvs, extenziv
jellegii fajta. Kezdetekben leginkabb legel-
tetéssel nevelték, de intenziv takarméanyo-
zassal jelentés eredményt értek el. Csaky
Ferenc — a volt k6ébanyai sertéshizlalda
egykori vezetGje — az 1920-as években az
ugynevezett expressz-hizlalassal lénye-
gesen javitotta a mangalica mutatéit, ami
azonban a hussertések mellett kevésnek
bizonyult.

A htissertések mar hat hénapos koruk-
ra elérhetik a meghatarozonak szamité
105 kg-os vagostlyt, s ezalatt 25-30%-0s
fehéraru mellett 50-55%-o0s szinhtiskiho-
zatalt produkdlnak (a fennmaradé részt
az allat csontozata teszi ki). Ehhez képest
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a mangalicdk a fent jelzett stlyt csak egy
év alatt érik el, s emellett a szinhtiskiho-
zataluk 35-40%, a fehéraru pedig 45-50%-
os érték koriill mozog (Ender, 2002). Ha
ehhez hozzavessziik, hogy a mangalicak-
nél ideélisnak tartott 130-160 kg-os vago-
stlyt csak masfél-két év alatt érik el, belat-
hat6 a mangalica jelent6s hatranya.

A fent emlitettek miatt a XX. szazad ele-
jét6] folyamatosan folytak kisérletek arra
vonatkozoan, hogyan lehetne a mangali-
ca paramétereit javitani. Tobb kutatas is
bebizonyitotta, hogy a jobb taplaléanyag-
ellatas nem javitja szignifikinsan a hiz-
lalasi eredményeket, valamint az allatok
beltartalmi értéke sem valtozik. A kisérle-
tek bizonyitottak, hogy a mangalica hizla-
lasa azzal tehet6 gazdasagosabba, ha a ta-
karméanyon ,spdrolnak”, vagyis olcsébb
komponensekbdl allitjak Ossze a takar-
manyt, z6ldtakarmanyokbol, ipari mellék-
termékekbdl stb.

A mangalica egy-egy fialaskor atlago-
san 5-6 utédot ellik, s bar feljegyeztek 10-
nél nagyobb alomszamot is, ezek ritkasag-
szamba mennek. Osszevetve ezt a modern
fajtdk 10-en feliili atlagaval (jellemzGen
10-12-es alomszam), a mangalica alulma-
rad (1. tiblazat).

Akisebb alomszam alapvetGen még nem
jelent hatranyt, hiszen a kevesebb malac
kisebb stresszhatasnak kitett, s igy a ma-
lachullas aranya is szignifikansan alacso-
nyabb lehet. Azonban mivel a mangalica
novekedési liteme lassabb, a kocaforgo is
elnytlik, s jellemzGen a két év alatt harom
fialas eredményez a mangalicaknal olyan
tarthat6 iitemet, amelyet az anyakocak is
birnak, s mindemellett a malacok is élet-
képesen jonnek a vilagra. Eppen ezért a
mangalica termékeknek olyan piaci pozi-
ciot kell megcélozniuk, ahol a vasarlok haj-
land6ak megfizetni a hosszabb ideig tarto,
azonban magasabb mindségli termelési
folyamatot (Gundel, 2004).

I. tablazat
A mangalica és a hissertés fobb paramétereinek 6sszehasonlitasa
Mangalica Hussertés
5-6 Szaporasag (db) 10-12
13 Nevelésiidé (honap) 6
130 Vagasi suly (kg) 100
40 Szalonnavastagsag (mm) 20
28 Izomvastagsag (mm) 46
37 Szinhds (%) 52
420-460 Gyarapodas (g/nap) 530-560
4,6-5,2 Takarmanyhasznositas (kg/kg) 2,8-3,9

Forras: sajat szerkesztés

Ha megvizsgaljuk a feldolgozott hus-
készitmények arat (Torok, 2010), akkor
megallapithat6, hogy a mangalicabol ké-
szilt élelmiszerek tobbe keriilnek, mint
a hagyoményos hussertésekbdl késziil-
tek. Ezek szerint a fogyasztok hajlandéak
akar kétszer annyit is fizetni az effajta ter-
mékekért, ami jelentGs felarnak tekinthe-

t6. A legnagyobb kiilonbség (225%) a son-
kaféléknél tapasztalhat6, mig a differen-
cia a tepert6knél a legalacsonyabb (29%).
A mangalica ,sikerét” tehat annak ko-
szonheti, hogy a bel6le késziilt terméke-
ket (amelyek tébbnyire nem a hétkéznapi
fogyasztas élelmiszereit jelentik) a keres-
let magasabb aron is hajlandé felvenni, ez-
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altal kompenzalva a termék elGallitasanal
keletkezg hatranyokat. A jelents kiilonb-
ségek ugyanakkor csak a feldolgozott ter-
mékekre jellemzdk, hiszen az élGallat-fel-
vasarlas esetében a mangalica arprémiu-
ma mindésszesen 10-15% koriil mozog.

TEVHITEK A MANGALICAVAL
KAPCSOLATBAN

A mangalicaval kapcsolatban az elmult
években tobb tévhit is kialakult. ElsGsor-
ban a mangalica htisdnak élettani hatasé-
val kapcsolatban jelentek meg téves elkép-
zelések. Ezek szerint a mangalica htisdnak
nagyon kicsi a koleszterintartalma, sé6t
egyesek egészen odaig elmentek, hogy a
mangalica zsirja koleszterinmentes, egye-
nesen egészséges. A kozelmultban szamos
laboratoriumi vizsgalat késziilt, hogy ki-
deritse a pontos igazsagot ezzel kapcsolat-
ban (Gundel, 2006D).

A Kkisérletekben mangalica és modern
htissertésekbdl vett mintakat hasonlitot-
tak ossze. A kiilonbo6z6 allatokat ugyanaz-
zal a tappal etették, s ugyanakkora sily-
nél vagtak le, hogy a kiilsé feltételek tel-
jesen azonosak legyenek. (Ugyanazt a 115
kg-os vagosulyt a mangalicak kozel 75%-
kal tobb id6 alatt érték el.) A vizsgalatok
szerint a mangalicdk izomszoveteiben
sokkal nagyobb volt a szdrazanyag-tarta-
lom, s ezzel egylitt a zsir mennyisége is.
A telitett zsirsavak aranya kozel azonos
volt a két tipust allatban, mig az egysze-
resen telitetlen zsirsavak (pl. olajsav) ara-
nya a mangalicdban, a t6bbszorosen te-
litetleneké (pl. linolsav) pedig a modern
fajtaban volt nagyobb (Radndczi, 2002).
A modern, egészséges taplalkozas alap-
elvei szerint a telitett zsirsavak bevitelét
csokkenteni kell, s az egyszeresen és tobb-
szorosen telitetlen zsirsavakat kell prefe-
ralni. Ezek szerint és a fentiek tiikrében a
mangalica htisinak zsirtartalma s kolesz-
terinszintje nem kedvez&bb, mint a mo-
dern fajtaké, emellett azonban a ,jo ko-

leszterin” magasabb aranyban fordul el6 a
mangalicdban (Szabd, 2006).

A kiilonboz6 vitaminok és mikroelemek
koncentrécidja a mangalica htisdban szig-
nifikdnsan nagyobb, s ez fliggetlen a fel-
hasznalt takarményoktdl. Ez azt mutatja,
hogy a mangalica ilyen iranyt mikroelem-
és vitamin-felhalmozasa genetikailag
meghatarozott.

Osszefoglalva tehat elmondhaté, hogy a
mangalica htisanak az emberi egészség-
re gyakorolt hatdsaval kapcsolatos néze-
tek tobbsége hibas. A mangalica hiisa se
nemrosszabb, se nemjobb, mint amodern
sertésfajtaké, hanem mds. Eppen ezért a
mangalica husanak fogyasztasa kitiing
élvezeti értéket biztosit, s mérsékelt fo-
gyasztasa beleillesztheté a modern tap-
lalkozasi rendbe is (Gundel, 2006; Luga-
s1, 2006).

A termékkel kapcsolatos marketingnek
a mangalica termékek fogyasztéiban azt
célszer( tudatositania, hogy mas terméket
vesznek, mint ha hagyoményos sertéshust
vasarolnanak.

A MANGALICA
VERSENYKEPESSEGENEK
HAROM PILLERE

A mangalica 4gazat eredményességét
az ibériai kereslet, a falusi turizmus és a
bioélelmiszerek kereslete alakitja.

A spanyol serrano sonkaipar

A spanyol serrano sonka az olasz
pdarmai sonka mellett talén a leghire-
sebb, sertéshiisbél eldallitott, érlelt hiis-
készitmény. A serrano sonkat Spanyol-
orszagban mar évszazadok ota készitik,
$ 1999 6ta az Eur6pai Uni6 is a mezGgaz-
dasagi termékek és élelmiszerek mingsé-
gét szabalyoz6 mindgségiigyi politikaja ré-
szekén spanyol Hagyomdanyos és Kiilon-
leges Terméknek (HKT) ismeri el. A HKT
termékek legfontosabb jellemzéje az, hogy
szemben mas kategoriakkal, ezt a jelz6t
minden olyan termékre lehet hasznalni,
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amely a szabalyozas soran rogzitésre ke-
riil§ leirasnak megfelel, azaz még csak jogi
akadalya sem lehet annak, hogy a Magyar-
orszagon tenyésztett mangalicakbol ké-
sziilt termékeket serrano sonkaként hoz-
zak forgalomba.

A hosszt id6 6ta Spanyolorszagban el6-
allitott serrano sonka alapanyaga a man-
galicdhoz nagyban hasonl6, szintén feke-
te kormi (spanyolul ,pata negra”) ibérico
fajta. Ezen ibériai allatok is zsirsertések,
melyek lehet6vé teszik az egyedi eljaras-
ban val6 feldolgozast. A feldolgozasi fo-
lyamat soran a nyers sonkakat el§szor is
tiz-tizenkét napra tengeri séba forgatjak,
majd ezutan lemossak ket és harom ho-
napra érlel6kamréaba keriilnek. Itt kiza-
rolag a hémérséklet, paratartalom és lég-
mozgas szabilyozisaval befolyasoljak a
sonkék érését. Ezutan kovetkezik az tgy-
nevezett izzasztas, amikor is harom hétre
egy 30 °C koriili hémérsékletti kamraba
keriilnek, ahol is a megolvadé zsir telje-
sen atjarja a sonkakat. A menet kézben ki-
alakulé feliileti nemes penész pedig évekre
konzervélja a belsé részeket. Az igy el6ké-
szitett sonkakra ezek utdn mar csak az ér-
lelés var, még legalabb tizennyolc honapot,
de akar két évet is eltoltenek a nyitott abla-
ki csarnokokban, ahol a helyi mikroklima
szaraz levegGje teszi tokéletessé az izeket.

Spanyolorszagban a sertésagazat is ki-
emelt szerep(, hiszen az orszag 6t legfon-
tosabb nemzetgazdasagi dganak azegyike,
éves szinten tobb mint 19 millidrd eurés
értéket elGallitva, ami az egész spanyol
élelmiszeripar 20%-4t jelenti'. A serrano
sonkakat is magaban foglal6 érlelt sonkak
ennek a sertésagazatnak mennyiségben a
19,5%-at, értékben pedig a 34,5%-4t teszik
ki, azaz Spanyolorszagban is elsGsorban
a prémium szegmensben talalhatok ezek
a termékek. Az Alimarket (2010) adatai
alapjan Spanyolorszagban 2010-ben 6sz-

szesen 17 167 tonna serrano sonkat készi-
tettek, melynek piaci értéke kozel 450 mil-
li6 eurd volt.

A Magyarorszagon levagott sertések
sonkait és a karajt fagyasztva szallitjak
a hazanktél 3000 km-re 1év§ Segovidba,
ahol is a Jamones Segovia S.A. gyara talal-
hato. Itt mar évszazadok 6ta késziil a vilag
legjobb mindségli sonkainak egyike, a ten-
gerszint felett 1500 m-en fekvé komple-
xumban minden adott a mingségi terme-
1éshez. A vallalat ugyanakkor spanyol vi-
szonylatban nem szamit a nagyok kozé,
a 25-26 milli6 eur6 éves arbevételével (a
70-80 alkalmazottal ilizemel6 gyar éves
szinten 3500-4000 tonna arut, kozte son-
kat allit el§) nem keriil be az els6 6tven val-
lalat k6zé ebben a szektorban (Alimarket,
2010). A spanyol gyartd kinalatiban a
mangalicabol késziilt termékek kiilon ter-
mékesaladot alkotnak, s mangalica név
alatt keriilnek forgalomba.

Jelenleg a magyar mangalica tenyésztés
motorjanak mozgatérugbja egyértelmii-
en a spanyol kereslet. A legnagyobb ma-
gyarorszagi mangalica integratornak sza-
mité6 Olmos és Toth Kft. vagohidi man-
galica termékeinek fele Magyarorszagon
értékesiil, emellett pedig mintegy 1000
tonna exportra keriil, els6sorban Spanyol-
orszagba. Aképet mégjobban drnyaljaaza
tény, hogy pillanatnyilag Magyarorszagon
mangalicidbol nem késziil igazdn prémi-
umtermék, s noha tobb hazai htsiizem is
rendelkezik sajat gyartasi mangalica ter-
mékesaladdal, ezeket elsGsorban a fajlago-
san olcsobb termékek teszik ki (Zelendk,
2006a, 2006b).

A fent leirt helyzet tobb veszélyt is hor-
doz magaban. Egyrészt a kihalds szélé-
rél az elmult két évtizedben elkeriilt fajta
hossz tavi stabilitisat az teremtené meg,
ha Magyarorszagon és a szomszédos or-
szagokban is kialakulna a fizet6képes ke-

thttp://www.aice.es/v_portal/apartados/pl_basica.asp?te=7 (2011. januar 23.)
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reslet a legfontosabbnak szamité mangali-
ca (prémium-) termékekre. Masrészt a je-
lenlegi exportvezérelt termelés nem kells
mértékben diverzifikalt, Spanyolorszag
egyértelmtien dominans piacnak szamit,
csak egy-két tavol-keleti orszagba (Japan
és Kina) keriil még értékesitésre manga-
lica termék. Egy, a spanyol piacot érint6
esetleges 0sszeomlas belathatatlan kovet-
kezményekkel stijtana a mangalica 4gaza-
tot. A spanyolorszagi értékesitések tovab-
bi veszélye mindezek mellett az is, hogy az
jelenleg szinte teljes egészében egyetlen
vallalaton keresztiil valosul meg. Ennek a
spanyol viszonylatban kisméret{ vallalko-
zasnak az Osszes kockazata pedig jelenleg
kozvetetten szinte az egész magyar man-
galica agazatra veszélyt jelenthet.

Falusi turizmus — el6nyben a
kistermel6k

A falusi turizmus els6dleges célja, hogy
a vendégeknek gy nyujtsanak kiilonbo-
2§ szolgaltatiasokat, hogy ekozben a vidék
kultartaj jellegét megérzik és apoljak.
A mangalica pedig, amely évszazadokon
keresztiill a vidéki élet elengedhetetlen
része volt, tokéletesen illeszkedik ehhez a
képhez. A falusi turizmusnak a mangali-
cak tartasa tehat kézzelfoghatd pluszt je-
lent, hiszen a vendégek értékelik azt, ha
megismerhetik ezen Gshonos allatokat, s
az asztalukon talalva kozvetlen anyagi be-
vételt jelentenek a vendéglatonak.

A falusi turizmus mellett nagy kony-
nyebbséget jelent a szabalyozasi oldalon
megjelent konnyités, miszerint az Gster-
mel6k a sajat maguk altal elgallitott (man-
galica) élelmiszereket kozvetleniil érté-
kesithetik a fogyasztok szaméara. Mind-
emellett napjainkban megfigyelhet6 az a
tendencia is, hogy egyre tobb vidéki szal-
loda tart mangalicat, elsGsorban termé-
szetesen reprezentativ célbdl. Ezek a néha
akar sokesillagos széllodak hajlandéak
mangalica allomany tartdsara, hiszen a
hasonl6 6shonos magyar allatok mellett

(sziirke marha, racka juh stb.) a mangali-
ca is kuri6zumnak szdmit a szall6vendé-
gek szdmara.

Ezek a piaci szerepl6k tehat amangalica-
nak nemcsak a hasarutermel8 képességé-
b6l profitalnak, hanem annak ,latvanyos-
sagabol” is. Eppen ezért az ilyen helyeken
tokéletesen alkalmasak a mangalicAnak
azon eredeti génekkel rendelkezs egyedei,
amelyek a hdstermelés szigora kritériu-
mainak esetlegesen nem felelnek meg.

7 2

Bioélelmiszer — a jové élelmiszere

Napjaink élelmiszer-fogyasztasaban a
bioélelmiszerek részesedése novekvd, a fo-
gyasztok egyre jobban preferaljak azokat
a termékeket, amelyek mindenféle hoz-
zaadott anyag nélkiil késziiltek. A hagyo-
manyos allatfajtik szerepe ezen a téren
egyre jobban felértékelddik, hiszen gene-
tikai felépitésiik miatt alkalmasak arra,
hogy biztonsagos élelmiszerek késziilje-
nek bel6liik.

A mangalica adottsagai lehet6vé teszik,
hogy tokéletes alapanyag késziiljon bels-
le a bioélelmiszerekhez (Mdarai, 2004b),
mivel ezen fajta nem veti meg, s6t kifeje-
zetten kedveli az extenziv tartasmoédot,
ezért a természetes kozegben felnevelt al-
latok sokkal nagyobb megbizhat6sagot je-
lentenek élelmiszer-biztonsag tekinte-
tében, mint az intenziv viszonyok kozott
tenyésztett tarsaik (Szabd, 2004). A man-
galica nagyfoku ellenall képessége lehe-
t6vé teszi akar a teljes gyogyszermentes-
séget, ami a modern htssertések korében
szinte elképzelhetetlen lenne. A sok zold-
takarmannyal és az 4llatok legeltetésszeri
tartasmodja alatt sajat maguk altal meg-
keresett taplalékaival az allatok természe-
tes hatéanyagok elfogyasztasaval valnak
rezisztensé a betegségekkel szemben, amit
a kisebb egyedstirtiség csak tovabb segit.
Mindemellett a mangalica nem igényli a
kilonb6z6 hozamnovel6 szereket, hor-
monkezeléseket, hiszen ha bar lassan is,
de azért biztosan tudja produkalni a ra jel-
lemz6 tomeggyarapodast (Ratky, 2006).
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